FROMIN NATURALE (0,75LT)  20€

Circa 15,000 anni fa la Boemia del Nord & stata ricoper-
ta completamente dal ghiaccio a causa del repentino
stravolgimento climatico che colpi il nostro pianeta e
I'acqua di questi antichi ghiacciai nati in quel periodo,
sciogliendosi piano piano in tutti questi lunghi anni, ha
cominciato a filtrare nel sottosuolo dell'antichissima
“Catena Montuosa dello Jizerské"

E' rimasta sigillata [i sotto, imprigionata, lontana dalla
contaminazione terrestre dellessere umano da allora
sino ad oggi, l'acqua Fromin, un‘acqua preziosissima e
purissima, come lo era il nostro pianeta pit di 15.000
annifa,

E'imbottigliata in una bottiglia in PET a forma di “Cubet-
to di Ghiaccio} un design davvero innovativo che ha
vinto premi internazionali.

ACQUA / WATER =



FIJI NATURALE (1LT)  11€

Lacqua FlI viene estratta da uno strato acquifero
artesiano, primitivo, lontano 1.500 miglia dal continente
piu vicino. Questa distanza fa parte di cio che la rende
piu pura e sana di altre acque in bottiglia, lontana da
inquinamento, da pioggia acida e da industrializzazio-
ne.

L'acqua Fiji & imbottigliata sull'isola di Viti Levu, la piu
grande delle 333 isole che compongono le Fiji Islands.

Per garantire la sua purezza l'acqua viene estratta dalla
sua camera di roccia da un sistema ermetico e diretta-
mente convogliata nelle bottiglie "icona" dalla forma
squadrata costituite dalla migliore resina plastica
tereftalata (PET), trattenendola perfino dal contatto con
I'aria fino al momento in cui non si svita il tappo.
L'acqua Fiji & prima purificata dai venti che spazzano il
Pacifico e poi filtrata per centinaia d'anni dalla roccia
vulcanica, che ¢ ricca di silice.

NATURAL ARTESIAN WATER

ACQUA / WATER =




ARTE SOLE NATURALE (0,75LT)
ARTE SOLE FRIZZANTE (0,75LT)

Nelle colline incontaminate delle Alpi italiane si trova
una fonte incantata. Lacqua che ne sgorga natural-
mente & squisitamente unica, particolarmente pura,
equilibrata, lenitiva e priva di sodio.

Sole & un'acqua leggendaria, apprezzata da secoli,
vincitrice di prestigiosi premi del gusto e servita in
alcuni dei ristoranti pill esclusivi del mondo.

La bottiglia ARTE & caratterizzata dal design italiano
super premium, rotondo alla base con linee audaci che
si assottigliano elegantemente verso |'alto. Il risultato &
una bottiglia esclusiva che rende straordinaria ogni
occasione di degustazione.

10€
10€

ACQUA / WATER z



CHATELDON EFFERVESCENTE NATURALE (0,75LT)  14€

Chateldon “l'acqua del sole” & la prima acqua che fu
commercializzata in Francia. Lacqua Chateldon & stata
notata da Luigi XIV (Re Sole) verso il 1650, grazie ai
consigli del suo medico e fatta arrivare a Versailles a
dorso di mulo. Nasce da vulcani del Puy de Dome. La
portata naturale della fonte & ridotta e permette di
poter servire solo un numero limitato di clientela scelta.
Dopo un'iniziale sensazione di salato sulla punta della
lingua, vi & la piacevolezza dell'effervescenza naturale
di quest'acqua.

l'acqua Chateldon & lentamente filtrata attraverso le
rocce dei monti Chateldonnaise (Auvergne) in Francia
ed emerge dalla sorgente ad una temperatura costante
di6°C.

E' nota per le sue proprieta diuretiche e digestive e
ricca di potassio, sodio e fluoro.

In Francia 'acqua Chateldon si pud trovare in hotel di
lusso, ristoranti esclusivi e negozi di gastronomia ed &
considerata la “Rolls-Royce delle acque”

ACQUA / WATER =




MAGMA EFFERVESCENTE NATURALE (0,5LT)  10€

Tutto & cominciato quando il nostro pianeta si &
formato, e la crosta terrestre raffreddandosi ha cattura-
to all'interno il Magma incandescente. Da allora, il gas
di combustione, si & mescolato con I'acqua. Il massic-
cio granitico di Verin I'ha protetta dalla luce per
centinaia di anni, in attesa solo di essere aperta e
versata, e di poter godere di tutti i suoi sapori, e della
sua " naturale effervescenza’

I acqua Magma ha fatto il viaggio dalla sorgente alla
bottiglia al buio, e la bottiglia di alluminio la preserva.
Cosi nasce Magma, un‘acqua unica. Infatti non € una
semplice acqua minerale, la caratteristica sono le
bollicine fini naturali che sono talmente delicate che &
difficile percepirne la presenza sul palato.

L'unico Formato disponibile é In una speciale bottiglia
di alluminio da 50 cl. e confezionata in cartoni da 20
bottigliette.

Da abbinare con piatti corposi, primi importanti e/o
cotti in forno, carni rosse o alla griglia , contorni
elaborati e dessert cremosi.

ACQUA / WATER




SOLAN DE CABRAS (1LT)  16€

Il nome del Real Balneario Solan de Cabras, fatto
costruire da Carlo Il nel 1775, proviene da una leggen-
da: un pastore pensava che queste acque avessero
proprieta curative per le sue capre, infatti notava come
quelle malate si bagnassero spontaneamente
nell'acqua, in un punto pieno di sole “Soldna’ e quasi
istintivamente ne percepissero le qualita medicamen-
tose. La sorgente di Solan de Cabras si trova nella zona
montagnosa della provincia di Cuenca, in una specie di
anfiteatro circondato da alte cime. Le strutture dello
stabilimento sono distribuite sui due lati del fiume
Cuervo e sono collegate da un bellissimo parco.

Le acque del Real Balneario Solan de Cabras sono
oligometalliche, bicarbonate, ferruginose e calcio-liti-
niche.

L'acqua Solan de Cabras & caratterizzata da un sapore
morbido e un tatto raffinato al palato.

ACQUA / WATER




PERLAGE EFFERVESCENTE NATURALE (0,70LT) 8¢ %

L'acqua Perlage & unica nella sua categoria perche resa
effervescente con il metodo "Perlage”, lo stesso applica-
to nella produzione dei migliori spumanti e champagne.
La sua particolare effervescenza la rende ideale sia per
gli appassionati di acqua minerale gassata che per chi
preferisce 'acqua liscia. “Perlage” & il nome di un metodo
speciale di saturazione con anidride carbonica naturale.
In questo processo le piccole bollicine vengono liberate
lentamente, rendendo cosi l'acqua incredibilmente
delicata e dal gusto raffinato. Grazie alle sue proprieta
uniche, Perlage costituisce un accompagnamento
perfetto per tutti i pasti ed i migliori vini. Le piccole
bollicine e la composizione unica degli ingredienti
rendono il suo gusto speciale, mentre Ianidride carboni-
ca naturale e il basso contenuto di sodio favoriscono la
digestione. Uno degli idrosommelier piu riconosciuti in
tutto il mondo - Michael Mascha - descrive Perlage come
un‘acqua eccellente per tutti gli alimenti: "Perlage & una
grande acqua sia per il pranzo che per la cena’ Piccole
bolle conferiscono un sapore sottile e tenerezza, pur non
dominando il gusto del cibo " Inoltre le bolle Perlage
purificano le papille gustative migliorando il senso del
gusto e facilitano la digestione. Il basso contenuto di
sodio rende il gusto dellacqua naturale e sottile, non
interrompendo anche i pasti pit delicati

ACQUA / WATER n



VOSS NATURALE (0,80LT) 14€
VOSS FRIZZANTE (0,80LT)  14€

Voss nasce nellambiente incontaminato della Norvegia
ed & una delle acque pili pure e cristalline al mondo.

Tra le rocce e i ghiacci del sud della Norvegia giace la
falda acquifera dell'acqua VOSS, che, grazie al secolare
processo di filtraggio naturale, senza contatti con l'aria o
altri inquinanti, & resa cosi povera di sodio e quasi priva
di minerali che acquisisce un sapore leggero e pulito,
inimitabile.

Grazie anche ad un design innovativo ed iconico, questa
purissima acqua ha raggiunto importanti successi in
tutto il mondo tra i consumatori pill esigenti, diventando
I'acqua preferita di molte celebrita. Lacqua Voss & inoltre
molto apprezzata dagli appassionati di vino poiché la
sua purezza ne rappresenta un complemento perfetto.
Voss sostiene con costante impegno la "Fondazione
Voss" la cui missione & garantire alle comunita dellAfrica
sub-sahariana la disponibilita di un'acqua pura e potabi-
le. Voss si impegna inoltre nei confronti dellambiente
attraverso una serie di ampie misure ecocompatibili per
il rispetto alla neutralita di carbonio al 100%.

VOSS NATURALE

La purezza dellacqua viene definita in parte dal livello
dei minerali presenti in specifiche acque in bottiglia e
viene indicato come “residuo fisso” (TDS). I livelli di solidi
disciolti in VOSS sono estremamente bassi rispetto ad
altre acque in bottiglia.

ACQUA / WATER =



COCA COLA (33CL) 3¢
COCA COLA ZERO (33CL) 3€
FANTA (33CL) 3€

SPRITE (33CL) 3€

BIBITE/BEVERAGES z






(14) Tartufi di mare
(12-14) Scampi imperiali
(12-14) Gamberoni
(12-14) Scamponi reali
(14) Cannolicchi

(14) Riccio

(2-12) Gamberi viola

(2-4-12) Degustazione di tartare

(2-4-12) Tartare di tonno
(2-4-12) Tartare di gamberi

(2-4-12) Tartare di salmone

7 7)

(14) David Hervet

(14) Gillardeau
(14) Regal or
(14) Tarbouriech

(2) Astice Blu

(2) Astice Canada
(2) Aragosta

(2) Cicale

(2) King crab

60,00 al Kg
100,00 al Kg
120,00 al Kg
140,00 al Kg
40,00 al Kg
8,00 al Pz.
110,00 al Kg
35,00

22,00

26,00

22,00

7,00 al pz.
7,00 al pz.
9,00 al pz.
9,00 al pz

140,00 al Kg.
85,00 al Kg.

200,00 al Kg.
220,00 al Kg.
240,00 al Kg.

Possono essere preparati su richiesta e preferenze del cliente

SC|CCH|TAN0=
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(4) Spigola
(4) Orata

(4) Dentice
(4) Pescatrice
(4) Coccio
(4) Scorfano
(4) San Pietro
(4) Rombo
(4) Triglia

(4) Pezzogna
(4) Ricciola
(4) Calamaro

(4) Cernia

Possono essere preparati su richiesta e preferenze del cliente

75,00 al Kg
75,00 al Kg
75,00 al Kg
75,00 al Kg
80,00 al Kg
80,00 al Kg
80,00 al Kg
80,00 al Kg
75,00 al Kg
90,00 al Kg
75,00 al Kg
70,00 al Kg
75,00 al Kg

SC|CCH|TAN0=
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(3) Bruschette 4,00 pz1
(1) Polpo all'insalata 18,00
(1) Polpo in cassuola 18,00
(1) Polpo in carrozza 18,00
(1-12) Soute di vongole 20,00
(1-2-3) Cocktail di gamberi 16,00
(1-2-4-7) Mare e Fuoco 28,00
“Gamberi rossi alla fiamma con provola affumicata di Agerola”
(1-2-3-4-5-7) Cheescake Maria 26,00
“Fresella sbriciolata, ricotta in salvietta e gambero”

(1-3) Cozze alla pizzaiola 18,00
“Con crostini di pane fritto, San Marzano e origano”

(1-7-12) Vesuvio 30,00
“Calamaro, melanzana, datteri, basilico e caciocavallo.

(1-2-3-4) Gambero Pop 18,00
"Popcorn di gamberi con chips di polpo e maionese teriyaki”

(1-3-4-14) Il Marinato 18,00
“salmone pesce spada e pesce bianco”

(1-2-3) Rolls Napoletano 16,00
(1-2-3-5-12) Zuppa di cozze “La Regina” 25,00
(1-2-3-5-12) Zuppa di cozze 3.0 40,00
(1-4) Zeppoline 5,00 pz70
(1-12) Cozze e vongole alla brace 22,00
(1-3-5-12) Souté di mare 20,00
(1-2-3-5) Pignatiello 38,00
(1-2-3-12) Insalata di mare 20,00
(1-3-7) Acciughe del Cantabrico con burro 18,00
(1-2-3-7-12) Caponata 28,00
(4-7) Prosciutto e mozzarella 15,00

SC|CCH|TANO=







(1-2-3) Paccheri alla Scicchitano 32,00

“paccheri ai tre crostacei astice, scampi e gambero frullati con tutto il carapace”

(1-3-5-7) Cetara 24,00
“Linguine con alici di cetara e tarallo napoletano”

(1-3-12) Miseria e Nobilta 24,00
“Spaghetti aglio olio e peperoncino e caviale grattuggiato”

(1-3-12) Spaghetti alle vongole veraci 24,00
(1-2-3-12) O" Scoglio ro Marenaro 26,00
(1-2) Gamberi alla chitarra 30,00

“Chiterra monograno Felicetti con tartare di gamberi
nel suo ristretto profumato alla fiamma”

(1-2-4-7-12) Special Scicchitano 25,00
(1-14-12) Spaghetti al Riccio 28,00

“Spaghetti, gin, lime e riccio”

(1-2-3-4-7) Come una Cheescake 28,00
“Spaghetto con base di fresella sbriciolata, ricotta in salvietta, burro

cioccolato, tartare di gambero e foglia d'oro.

(1-2-12) Di Pinto Scicchitano 32,00
“Risotto a 4 mani con lo chef stellato Roberto Di Pinto ai pistilli

di zafferano, cozze, calamaro vongole, polpo, gamberi e tartufi di mare .

(1-3-12) Risotto ai crudi 35,00
(1-3-12) Pasta fagioli e cozze 24,00
(1-3-12) Risotto alla pescatora 25,00
(1) Spaghetto al piennolo 18,00

SCICCHITANO=







(1) Baccala sovrano 22,00
“Baccala in olio cottura con erbe spontanee”

(1-10) BaccaNapoli 22,00
“Baccal in tempura con friarielli napoletani)”

(1-7) Astice Gold 140,00
"Astice blu su provola stirata e foglia d'oro”

(1) Polpo esaltato 20,00
(1-2) Fritto gamberi e calamari 18,00
(1-2) Fritto Paranza 16,00
(1) Fritto calamari 16,00
(1-2) Fritto golfo 20,00

(1) Salmone Ora King 24,00
(1) Tonno 22,00
(1) Pesce spada 20,00
(1) Calamaro 20,00
(1) Scampi 24,00
(1) Gamberoni 26,00

Entrecote 350gr. 24,00

Patate al forno 8.00
Scarola 8.00
Friarielli 8,00
Verdure grigliate 8,00
Insalata verde 8,00
Insalata mista 8,00

SCICCHITANO=






(3-4-5-6-7) Soffio diplomatico 8,00
“Velo di cioccolato bianco con frutti di bosco

e crema diplomatica su sfoglia croccante”
(3-4-5-6-7) Croccama 8,00
(3-4-5-6-7 ) Come una Cassata 8,00

“VSoffice pan di spagna con cuore di ricotta,
cioccolato e caramello salato.”

Coperto 3,50

SC|CCH|TAN0=
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Allergeni e intolleranze

circa la presenza di ingredienti potenzialmente causa di allergie ed
intolleranze alimentari nei piatti da noi preparati indichiamo qui di segui-
to l'elenco delle 14 categorie di allergeni definiti dalla normativa UE
n.1169/2011:

1 .CEREALI contenenti glutine come grano, segale orzo,acena, farro,
kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivat

2. CROSTACE! e prodotti a base di crostacei

3. UOVA e prodotti a base di uova

4. PESCE e prodotti a base di pesce

5.ARACHIDI e prodotti a base di arachidi

6. SOIA e prodotti a base di soia

7.LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8. FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro
prodotti

9. SEDANO e prodotti a base di sedano

10.SENAPE e prodotti a base di senape

11. SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITTI in concentrazioni superiori a 10
mg/Kg o 10/litro in termini di anidride solforosa totale

13) LUPINI e prodotti a base di lupini

14. MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi

Prodotti abbattuti a bordo. Mercati Nazionali ed Internazionali
Invitiamo i gentili clienti a comunicare al personale di sala la necessita di
consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima

dell'ordinazione. Durante le preparazioni in cucina non si possono
tuttavia escludere contaminazioni crociate.

Il ristorante offre una selezione di alimenti senza glutine che
perdo NON SONO ADATTI ai soggetti allergici ed intolleranti.

SCICCHITANO



14) Sea truffles

(12-14) Imperial scampi
(12-14) King prawns
(12-14) Royal scampi
(14) Razor clams

(14) Sea urchin

(2-12) Purple prawns
(2-4-12) Tartare tasting
(2-4-12) Tuna tartare

(2-4-12) Shrimp tartare

(2-4-12) Salmon tartare

(14) David Hervet
(14) Gillardeau
(14) Regal or
(14) Tarbouriech

(2) Blue Lobster

(2) Canadian Lobster
(2) Spiny Lobster

(2) Mantis shrimp

(2) King crab

Can be prepared upon request and according to customer

preferences

60,00 al Kg
100,00 al Kg
120,00 al Kg
140,00 al Kg
40,00 al Kg
8,00 al Pz.
110,00 al Kg
35,00

22,00

26,00

22,00

7,00 al pz.
7,00 al pz.
9,00 al pz.
9,00 al pz

140,00 al Kg.
85,00 al Kg.

200,00 al Kg.
220,00 al Kg.
240,00 al Kg.
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(4) Sea Bass 75,00 al Kg

(4) Gilt-head Bream 75,00 al Kg
(4) Snapper 75,00 al Kg
(4) Anglerfish 75,00 al Kg
(4) Coccio 80,00 al Kg
(4) Scorpionfish 80,00 al Kg
(4) John Dory 80,00 al Kg
(4) Turbot 80,00 al Kg
(4) Red Mullet 75,00 al Kg
(4) Pikeperch 90,00 al Kg
(4) Amberjack 75,00 al Kg
(4) Squid 70,00 al Kg
(4) Grouper 75,00 al Kg

Can be prepared upon request and according to customer
preferences

SCICCHITANO=



(3-7) Bruschetta
(1-7) Octopus Salad

(1-7) Octopus Casserole

(1-7) Octopus in a Carrozza

(1-7-12) Clam Sauté
(1-2-3) Shrimp Cocktail
(1-2-4) Sea and Fire

"Flamed red shrimp with smoked Agerola provola”

(1-2-3-4-5-7) Cheesecake Maria

"Crumbed fresella, ricotta wrapped in napkin, and shrimp"

(1-3-7) Mussels Pizzaiola

"With fried bread croutons, San Marzano tomatoes, and oregano"

(1-7-12) Vesuvius

"Squid, eggplant, dates, basil, and caciocavallo cheese.

(1-2-3-4-7) Shrimp Pop

"Shrimp popcorn with octopus chips and teriyaki mayonnaise"

(1-3-4-14) Marinated

"Salmon, Swordfish, and White Fish"

(1-2-3) Neapolitan Rolls

(1-2-3-5-7-12) Mussel Soup "La Regina"
(1-2-3-5-7-12) Mussel Soup 3.0

(1-4-7) Zeppoline

(1-12) Grilled Mussels and Clams
(1-3-5-7-12) Seafood Sauté

(1-2-3-5-7) Pignatiello

(1-2-3-7-12) Seafood Salad

(1-3-7) Cantabrian Anchovies with Butter

(1-2-3-7-12) Caponata

(4) Ham and Mozzarella

4,00 pz1
18,00
18,00
18,00
20,00
16,00

28,00

26,00

18,00

30,00

18,00

18,00

16,00
25,00
40,00
5,00 pz10
22,00
20,00
38,00
20,00
18,00
28,00
15,00

SCICCHITANO=




(1-2-3-7) Paccheri alla Scicchitano
“Paccheri with three shellfish: lobster, scampi, and shrimp, blended with their shells

"

(1-3-5-7) Cetara

“Linguine with Cetara anchovies and Neapolitan tarallo”

(1-3-7-12) Miseria e Nobilta

“Spaghetti with garlic, oil, chili pepper, and grated caviar”
(1-3-7-12) Spaghetti with clams
(1-2-3-7-12) O’ Scoglio ro Marenaro

(1-2-7) Prawns alla chitarra

“Felicetti monograno Chiterra with shrimp tartare in its flavored reduction”

(1-2-4-7-12) Special Scicchitano
(1-14-7-12) Spaghetti with Sea Urchin

“Spaghetti, gin, lime, and sea urchin”

(1-2-3-4-7) Like a Cheesecake
“Spaghetti with a crumbled fresella base, ricotta wrapped in a napkin, chocolate butter,

shrimp tartare, and gold leaf.

(1-2-7-12) Di Pinto Scicchitano
“Four-handled risotto by Michelin-starred chef Roberto Di Pinto with saffron pistils,

mussels, squid, clams, octopus, shrimp, and sea truffles.
(1-3-12) Risotto with raw fish

(1-3-7-12) Pasta with beans and mussels
(1-3-7-12) Seafood risotto

(7) Spaghetti with piennolo

32,00

24,00

24,00

24,00
26,00
30,00

25,00

28,00

28,00

32,00

35,00
24,00
25,00
18,00

SCICCHITANO=



(1-7) Sovereign Cod 22,00
“Cod cooked in oil with wild herbs”

(1-7-10) BaccaNapoli 22,00
“Cod tempura with Neapolitan broccoli rabe”

(1-7) Gold Lobster 140,00
“Blue lobster on pulled provola cheese and gold leaf”

(1-7) Exalted Octopus 20,00
(1-2-7) Fried Shrimp and Calamari 18,00
(1-2-7) Fried Paranza 16,00
(1-7) Fried Calamari 16,00
(1-2-7) Fried Gulf 20,00

(1) Ora King Salmon 24,00
(1) Tuna 22,00
(1) Swordfish 20,00
(1) Squid 20,00
(1) Scampi 24,00
(1) Prawns 26,00

Entrecote 350gr. 24,00

Baked potatoes 8,00
Escarole 8,00
Broccoli rabe 8,00
Grilled vegetables 8,00
Green salad 8,00
Mixed salad 8,00
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(3-4-5-6) Diplomatic Blow 8,00
“"White chocolate veil with berries

and diplomatic cream on a crispy pastry”
(3-4-5-6) Croccama 8,00
(3-4-5-6) Like a Cassata 8,00

“Soft sponge cake with a ricotta heart,
chocolate, and salted caramel.”

Covered 3,50
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Allergens and Intolerances

Regarding the presence of ingredients potentially causing allergies and
food intolerances in our dishes, we provide below a list of the 14 catego-
ries of allergens defined by EU Regulation No. 1169/2011:

1. CEREALS containing gluten such as wheat, rye, barley, spelt, kamut,
and their derived strains and products thereof

2.SHELLFISH and products thereof

3. EGGS and products thereof

4. FISH and products thereof

5. PEANUTS and products thereof

6. SOY and products thereof

7. MILK and products thereof (including lactose)

8. NUTS such as almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios, and their
products

9. CELERY and products thereof

10. MUSTARD and products thereof

11. SESAME SEEDS and products thereof Sesame seed-based

12. SULFUR DIOXIDE AND SULFITES in concentrations exceeding 10
mg/kg or 10 mg/liter in terms of total sulfur dioxide

13. LUPINS and lupin-based products

14. MOLLUSCS and shellfish-based products

Products slaughtered on board. National and international markets.
We encourage our customers to inform our restaurant staff of their need

to consume foods free of certain allergens before ordering. However,
cross-contamination cannot be ruled out during kitchen preparation.

The restaurant offers a selection of gluten-free foods which,
however, are NOT SUITABLE for those with allergies or intole-
rances.

SCICCHITANO




